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Hinweis Allergene: AGlutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren Hybridstämme) und daraus ge-
wonnene Erzeugnisse, BKrebstiere und Krebserzeugnisse, CEier und -erzeugnisse, DFisch und -erzeugnisse, EErdnüsse und Erdnusserzeug-
nisse, FSojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, GMilch und -erzeugnisse (einschließlich Laktose), HSchalenfrüchte, d. h. Mandeln, 
Pistazien, Hasel-, Wal-, Kaschu-, Pekan-, Para-, Makadamia-, und Queenslandnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, ISellerie und -er-
zeugnisse, JSenf und -erzeugnisse, KSesam und -erzeugnisse, LSchwefeldioxid und Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder 10mg/l), 
ausgedrückt als SO2, MLupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, NWeichtiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Zusatzstoffe:
1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5mit Schwefeldioxid, 6mit Schwärzungsmittel, 7mit Phosphat, 8mit Süßungs-
mittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Konservierungsstoff(en), 11enthält eine Phenylalaninquelle, 12mit Geschmacksverstärker(n), 
13mit Milcheiweiß, 14gewachst, 15mit Säuerungsmittel(n), 16mit Stabilisator(en), 17erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml), 18mit dem 
allergenen Stoff: Senfsamenextrakt, 19geschwefelt (enthält Sulfite)

Hinweis Allergene: Eine genaue Deklaration liegt in unserem Restaurant aus, bitte fragen Sie unser Servicepersonal.

Alle Gerichte können serviert werden:

mittelscharf leicht scharf sehr scharf 



S U P P E N

01	 Wan Tan A,F� 6,50
	� Suppe mit Hühnerfleisch gefüllten Teigtaschen,  

Weißkohl, Erbsen, Karotten und Sojasprossen

02	 Gaeng Jud Wun Sen
	� Glasnudelsuppe mit Weißkohl,  

Karotten, Erbsen und Morcheln
	  vegetarisch � 6,00
	  mit Hühnerfleisch� 6,50
	  mit Garnelen B� 7,50

03	 Tom Kha 
	� Suppe mit Kokosmilch, Weißkohl,  

Erbsen, Karotten und Champignons
	  vegetarisch � 6,00
	  mit Hühnerfleisch� 6,50
	  mit Garnelen B� 7,50

V O R S P E I S E N

04	 Poh Pia A� 5,00
	� 6 vegetarische Frühlingsrollen, 

 dazu hausgemachte süß-saure Soße

05	 Giow Thod A� 5,00
	� 6 vegetarische Wan Tan nach Thai-Art,   

mit Curry-Geschmack, dazu hausgemachte süß-saure Soße 

06	 Satay Gai E� 7,00
	�� 4 Hühnerfleischspieße, dazu hausgemachte Erdnusssoße

07	 Ruam Mit A,B,E� 10,00
	� gemischter Vorspeisenteller mit 3 Frühlingsrollen, 
	� 3 Wan Tan, 3 Hühnerfleischspießen, 3 frittierten Garnelen, 

dazu hausgemachte Erdnuss- und süß-saure Soße

08	 Gung Thod A,B� 7,00
	� 6 panierte und frittierte Garnelen,  

dazu Sweet-Chilisoße



G E B R A T E N E  R E I S G E R I C H T E

10	 Khaou Phad Je C,F Vegetarisch� 10,00
	� gebratener Reis mit Ei, Weißkohl,  

Zwiebeln, Karotten und Erbsen,   
in Sojasoße gebraten

11	 Khaou Phad Sapa Ross Je C,F  Vegetarisch� 10,50
	� gebratener Reis mit Ei, Weißkohl,  

Zwiebeln, Karotten, Erbsen und Ananas,   
in rotem Thai-Curry gebraten

W A H L W E I S E  Z U M  G E R I C H T

 mit Tofu� + 3,50
 mit Hühnerfleisch�  + 4,50
 mit knuspriger Hühnerbrust� + 5,50
 mit Rindfleisch� + 5,50
 mit knuspriger Entenbrust� + 6,50
 mit Garnelen B� + 6,50



G E B R A T E N E  N U D E L G E R I C H T E

12	 Phad Sie iew Je C,F Vegetarisch� 10,00
	� �gebratene Reisnudeln mit Ei, Weißkohl,  

Champignons, Lauch, Karotten,  
Brokkoli und Sojasprossen,   
in Sojasoße gebraten

13	 Phad Thai Je C,E,F Vegetarisch� 10,50
	 �gebratene Reisnudeln mit Ei, Weißkohl,  

Lauch, Karotten, Sojasprossen und Erdnüssen,  
in süß-saurer Soße gebraten

14	 Bami Phad Je C,F Vegetarisch� 10,00
	 �gebratene Eiernudeln mit Ei, Weißkohl,  

Lauch, Karotten, Champignons,  
Brokkoli und Sojasprossen,  
in Sojasoße gebraten

15	 Phad Wun Sen Je C,F Vegetarisch� 10,00
	 �gebratene Glasnudeln mit Ei, Weißkohl,  

Lauch, Karotten, Tomaten, Champignons,  
Brokkoli, Morcheln und Sojasprossen,   
in Sojasoße gebraten

W A H L W E I S E  Z U M  G E R I C H T

 mit Tofu� + 3,50
 mit Hühnerfleisch�  + 4,50
 mit knuspriger Hühnerbrust� + 5,50
 mit Rindfleisch� + 5,50
 mit knuspriger Entenbrust� + 6,50
 mit Garnelen B� + 6,50

Alle Gerichte können serviert werden:

mittelscharf leicht scharf sehr scharf 

 



G E R I C H T E  M I T  G E K O C H T E M  R E I S

16	 Pa Naeng Je E  Vegan� 10,50
	� mit Brokkoli, Bohnen, Karotten, Paprika  

und gemahlenen Erdnüssen  
in Kokosmilch-roter-Currysoße

17	 Gaeng Je  Vegan� 10,50
	� mit Bambusstreifen, Auberginen,  

Paprika und Thai-Basilikum  
in Kokosmilch-roter-Currysoße

18	 Gaeng Kheuw Whan Je  Vegan� 10,50
	� mit Bambusstreifen, Auberginen,   

Paprika und Thai-Basilikum  
in Kokosmilch-grüner-Currysoße

19	 Gaeng Kua Je  Vegan� 10,50
	  �mit Tomaten, Paprika, Erbsen, Karotten,  

Lycheesund Ananas  
in Kokosmilch-roter-Currysoße

20	 Phad Pak Ruam Mit Je F Vegetarisch� 10,50
	� mit Weißkohl, Karotten, Paprika, Brokkoli, Bohnen,  

Erbsen, Champignons, Bambus und Sojasprossen  
in Sojasoße

21	 Gra Tiam Prik Thai Je F Vegetarisch� 10,00
	 �mit grünen Bohnen, Erbsen, Paprika,  

Knoblauch und Pfeffer  
in Sojasoße

W A H L W E I S E  Z U M  G E R I C H T

 mit Tofu� + 3,50
 mit Hühnerfleisch�  + 4,50
 mit knuspriger Hühnerbrust� + 5,50
 mit Rindfleisch� + 5,50
 mit knuspriger Entenbrust� + 6,50
 mit Garnelen B� + 6,50



G E R I C H T E  M I T  G E K O C H T E M  R E I S

22	 Massaman Je A,E Vegan� 11,00
	� mit Kartoffeln, Brokkoli, Zwiebeln, Karotten,  

Paprika, Erdnüssen und Röstzwiebeln  
in Kokosmilch-Massaman-Currysoße

23	 Sam Ros Je  Vegan� 10,50
	� mit Paprika, Karotten, Erbsen, Brokkoli,  

Zwiebeln und Ananas  
in pikanter Soße

24	 Preuw Whan Je Vegan� 10,50
	� mit Gurken, Tomaten, Erbsen, Karotten,  

Paprika, Zwiebeln und Ananas  
in süß-saurer Soße

25	 Phad Gra Prau Je F  Vegetarisch� 10,00
	 �mit Chili, Zwiebeln, Paprika, Bohnen,  

Bambusstreifen und Thai-Basilikum  
in Sojasoße

26	 Phad Prik Je F  Vegetarisch� 10,00
	� mit Zwiebeln, Erbsen, Karotten, Paprika,  

Champignons, Frühlingszwiebeln und Chili  
in Sojasoße

W A H L W E I S E  Z U M  G E R I C H T

 mit Tofu� + 3,50
 mit Hühnerfleisch�  + 4,50
 mit knuspriger Hühnerbrust� + 5,50
 mit Rindfleisch� + 5,50
 mit knuspriger Entenbrust� + 6,50
 mit Garnelen B� + 6,50



S P E Z I A L

27	 Phad Gra Prau E,F 
	� mit Chili, Bohnen, Paprika, Zwiebeln,  

Bambusstreifen, Thai-Basilikum und Spiegelei  
in Sojasoße

 	  mit gehacktem Hühnerfleisch� 16,00
	  mit gehacktem Rindfleisch� 18,00

S A L A T E
30	 Yam Sot D,I 
	� mit Zwiebeln, Karotten, Gurken,  

Tomaten, Paprika und Sellerie,  
Fischsoße, Essig und Zitronensaft

	  mit Tofu� 10,50 
	  mit Hühnchen� 11,50
	  mit Rindfleisch� 12,50
	  mit Garnelen B� 13,50

31	 Yam Wun Sen D,I 
	 �Glasnudelsalat mit Karotten, Zwiebeln,  

Gurken, Tomaten, Paprika, Sellerie, Morcheln,  
Fischsoße, Essig und Zitronensaft

	  mit Tofu� 11,50 
	  mit Hühnchen� 12,50
	  mit Rindfleisch� 13,50
	  mit Garnelen B� 14,50

32	 Yam Sos Tua E

	� Salat mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten, Paprika,  
Karotten und Erdnusssoße

	  mit knuspriger Hühnerbrust� 13,00
	  mit knuspriger Entenbrust� 14,00



E X T R A S
	 Süß-saure Soße (hausgemacht)� 1,50
	 Erdnusssoße E (hausgemacht)� 2,00
	 Portion gemahlene Erdnüsse E� 2,00
	 Portion Cashewnüsse H� 2,00
	 Portion Ingwer zum Gericht � 2,00
	 Portion Morcheln zum Gericht� 2,00
	 Portion Reis� 3,00
	� Portion gebratener Reis / Nudeln (klein) � 4,50

D E S S E R T

70	 Glioy Tod K� 6,00
	 4 frittierte Banane mit Sesam und Honig

71	 Khai Hoong K� 6,00
	� 4 Sesambällchen in Klebreismehl, gefüllt mit  

Rotbohnenpaste und Schokosoße



K A F F E E

Espresso� 2,80
Espresso Macchiato� 3,00
Doppelter Espresso� 3,80
Café Crème� 3,20
Cappuccino� 3,60
Milchkaffee� 3,80
Latte Macchiato� 3,80

T E E

Tee aus frischen Pfefferminzblättern	 0,3 l� 3,60
Frischer Ingwertee	 0,3 l� 3,60
Tee aus frischem Ingwer und  
frischen Pfefferminzblättern	 0,3 l� 4,00
Bio Grüntee	 0,3 l� 3,20
Bio Jasmintee	 0,3 l� 3,20



S O F T D R I N K S

Mineralwasser sprudel	 0,25 l� 3,00
Mineralwasser still	 0,25 l� 3,00

Coca-Cola 1,2	 0,33 l� 3,50
Coca-Cola zero1,2,8	 0,33 l� 3,50
Fanta2	 0,33 l� 3,50
Spezi1,2	 0,33 l� 3,50
Sprite	 0,33 l� 3,50

Apfelsaftschorle	 0,33 l� 3,50

Bionade	 0,33 l� 3,80
- Holunder
- Ingwer-Orange
- Zitrone-Bergamotte

Orangina	 0,25 l� 3,80
- Classic
- Rouge 

Elephant Bay Ice Tea	 0,33 l� 4,00
- Peach
- Peach Zero Sugar
- Lemon
- Mango Ananas
- Pomegranate



F L A S C H E N B I E R E

Krombacher Pils	 0,33 l� 4,30
Krombacher Alkoholfrei	 0,33 l� 4,30
Krombacher Radler	 0,33 l� 4,30

Singha Thai-Bier	 0,33 l� 4,80

Erdinger A Weißbier	 0,5 l� 5,30
Erdinger A Alkoholfrei	 0,5 l� 5,30



W E I N

Weißwein L

Chardonnay	 0,2 l� 6,00
Vigneron 4 Chemins Frankreich	 0,75 l� 16,50
Trocken, Bilderbuch Chardonnay.  
Viele Zitrusaromen, floral und mineralisch  
mit frischem Finale!

Riesling	 0,2 l� 6,50
„Rocking Mountains“ Weingut Ottes - Rheingau	 0,75 l� 18,50
Frisch und knackig mit saftiger aber  
moderater Säure, jede Menge Pfirsich  
und grüne Äpfel. Trockener Rheingauer  
Riesling, wie er sein muss.

Rosé L

Rosé	 0,2 l� 6,50
Domaine Miselle - Gascogne Frankreich	 0,75 l� 18,50
Würzig und feinfruchtig präsentiert sich 
dieser trockene Rosé aus der Sorte Syrah. 
Ein ausdrucksstarker und frischer Rosé.

Rotwein L

Merlot	 0,2 l� 6,00
Vigneron 4 Chemins Frankreich	 0,75 l� 16,50
Klassischer, trockener Merlot, mit viel  
Kirschen, Brombeeren und feiner Würze.  
Der Rotwein für „davor“, „dazu“ oder „danach“.
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